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Speisekarte

Wir begriifSen Sie herzlich!

Hotel und Landgasthof Altwirt GmbH
www.hotel-altwirt.de



Agperitif

Mango Sprizz”

Mangomus und Aperol, aufgegossen mit Prosecco und Soda

EUR 750/ Glas

* % %

Alleoholfrei:

Sanbitter mit Mamcu]’asaﬁ, Orange

EUR 5,90/ Glas

Vorspeise
Blurwurstgerdst| auf Rettichscheiben mit Salat und Kiirbiskernol

Carpaccio vom Bullenfilet mit Rucola, Olivendl und Parmesan

Suppe
Bayerische Brezensuppe mit abgeschmelzten Zwiebeln, Knoblauch,
Ei, Fleischbrithe und Schnittlauch

Ktiftige lafelspitzbriihe mit Grie[Snockerl oder Plannkuchenstreifen

Salat

Gemischter Salat mit Balsamico-Hausdressing und Croutons

GrofSe Salatschiissel mit Balsamico-Hausdressing
wahlweise mit:

- gebratenen Hihnchenbruststreifen
- gebackenen Zjegenkdsetalern und Preiselbeerdip

Knusperschnitzel” — Héihnchenschnitzel in Cornflakespanade
mit frischen Friichten, Blattsalat und Mangodressing

Vegetarisch
Pikeantes Gemiisecurry mit Thai-Duftress (vegan)

Tegernseer Kdisesprtzle mit Rostzwiebeln und gemischtem Salat

Liebe Gdste, wir mochten Sie hoflichst bitten, auf Umbestellungen zu verzichten.

EUR
EUR

EUR

EUR

EUR

EUR
EUR

EUR

EUR
EUR

12,50
17,50

6,50

6,50

6,90

18,90
18,90

20,50

18,50
16,50



Fisch

Bayerisches Saiblingsfilet mit Mandelbutter, Blantspinat
und Petersilienkartoffeln

Zander & Riesengarnele auf gegrilltem Friihlingsgemiise mit Graupen
und Krebsbuttersauce

Fleisch

Hausgemachte Fleischpflanzer! mit Bratenjus
und Kartoffe-Gurkensalat

Alwirt Cordon Bleu”
Schweinerticken i Brezenpanade, gefillt mit Speck, Zwiebel und Bavaria Blue,
dazu Bratkartoffeln

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren

Gesottener Bullentafelspitz mit Meerrettichsauce, Blattspinat
und Petersilienkartoffeln

Geschmorte Ochsenbackerl in Rotweinsatce
mit Wurzelgemiise und Kartoffelpiiree

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende
mit gebackenen Zwiebeln, Speckbohnen und Bratkanoffeln

Dessert
Warmer Apfelstrudel mit VanillesofSe
Lismatrillenkenodel auf Kirschleompott mit Karamell- und MangosofSe

Hausgemachter Kaiserschmarrm mit Apfelmus und Zwetschgenroster

Eis
(Vanille, Erdbeere, Schokolade, Zitrone, Walnuss)
Affogato Espresso mit Vanilleess
2 Kugeln Vanilleeis mit Sahne und heifSen Himbeeren
2 Kugeln Walnusseis mit Sahne und Eierlikor

Liebe Gdste, wir mochten Sie hoflichst bitten, auf Umbestellungen zu verzichten.
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24,50

27,50

12,90

20,90

23,90

22,90

23,90

27,50

8,50
10,50
15,50
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8,50
8,50



Getrdnkekarte

Bier vom Fass EUR Aperitif EUR
Holzkirchner Gold Helles 051 410 Prosecco A== 50
Holzkirchner Gold Helles il S 8T ) Aperol Sprizz O 2l %7 50
Konig Ludwig Dunkel 051 410 Hugo O 750
Kénig Ludwig WeifSbier hell 0.5 1" MA-LAGD Offere Weine weif 025 1

Kénig Ludwig Weifhier dunkel Qs M (440
Konig Ludwig WeifSbier leicht @ 5Ly 4,10
Kénig Ludwig WeifSbier alk frei 8% I N {0

Riesling 7,50
Pfalz, trocken

Radler- Halbe 051 410 f}”o’; ,G”'Zg""k 7,50
netien, trocken
Russen- Halbe 05 i © o )
Warsteiner Pils @3 =30 Chardonnay 7,50
Warsteiner alloholfrei 0331 3,90 Venetien, trocken
. 2 Griiner Veltiner 7,50
ﬁ//efofo/_]{[rete o e Niederosterreich, trocken
pfelsa ) )
Orangensaft 037 S Silvaner 7,50
Saftschorle (Wolfra) O\ \ 400 Franleen, rocken
1
go/a i A 35 ; jgg Offene Weine rot 0251
mngen. -/ Zitronenlimonade )5 ; Vel 750
Cola Mix 051 400 Venetien, trocken
Ginger Ale 0RJ] = 350 '
Tonic Water 22 " 23,50 B /a%ter'Zwezge]t 7,50
B 0.2 Weinviertel, trocken
Tafehwasser O e (0] Montepulciano dAbrizzo 7,50
Ao 0251 290 Abruzzen, trocken
Adelholzener Oy M 1026 Trollinger mit Lemberger 7,50
Ko o Ermio Wiirttemberg, halbtrocken
ee irma Dallmayr
Tasse Kaffee 2,90 Offenne Weine rosé 0251
Haferl Kaffee 3,90 Zweigelt rosé 750
Espresso 2,80 Niederdsterreich, trocken
Cﬂk e U Fiir das komplette Weinangebot fragen Ste bitte
Milchleaffee S nach unserer Weinkarte.
Latte Macchiato 3,90
Tee der Firma Dallmayr

" Farbstoff E150D
H&Zfel’/ Tee 3,50 * Konservierungsstoff E211



